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NOS BIERES
_w_Guiness 1200 f
Beaufort, 200 f

N .
Budweiser

—*_ Bock 66 600 f
Despé
.. Heineken 600f
Téquila

_~»__ Biéres a: 500 f

e Bock 50

¢ |voire Black

* Racine

¢ Dopel

e Dopel Energie
e Chill

¢ Rhino
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NOS VINS
—~»_ Valpierre 2000 f
" RLG (Rg/Bl) 3000 f
— - Mamamia 3000 f
—~ Chamberie (Rg/Bl) 3000 f
—~»_ Petit vendange 3500 f
—~»_Le Lys Rouge 4500 f
_ .« Cuvée Cabernet 4000 f
~+» _Rouge Rosier 5000 f
.« Chateau Jalousie 5000 f
~+ _Huit Clos 5000 f
_v» Chemin du pape 6000 f
- Pinot noir 6000 f
—* _Roche Mazet 6000 f
—* - Mouton cadet 12000 f
—* E. Guigal 12500 f

Autres selon arrivage

pluisdh de vous selbitl



Varpierre

Le bon vin
chez nous

CLASSIQUE AFRICAINE
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Nos viandes et poissons
Agouti 2500 f, biche 2000 f,
Poisson et viande de boeuf : 1500 f

—%_ APERITIF 1500 f
ENTREE Salade : 2500 f

~«»  BRAISE DE POULET, PINTADE 4000-8000 f

_ .« KEDJENOU Poulet africain, pintade, \
Pondeuse : 4000-8000 f —*_— SAUCE GNANGNAN / SAUCE CLAIRE
< BROCHETTE Filet boeuf, _«»  GOUAGOUASSOU/ SAUCE DJOUNGLE
Escargot : 2500 f )
o SR T SAUCE ARACHIDE
—~» BRAISE D'AGOUTI a parti de 5000 f /

—~»  AUTRES SELON
_~»  SOUPE Cabri 2500 f SAISON

~~*— POISSON Braisé, Soupe : 3500-5000 f

~~»_.  PATES Bolognhaise, Carbonara : 2500 -3500
Tagliatelle Avec foutou, riz, foufou, attiéké

Bouillie igname

Avec attiéké, aloco, riz, -
Bouillie digname, foufou
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® ® ©® DESSERTS AU CHOIX

. _
° 3000 F

VOS CHOIX

CREPE SUZETTE

TARTE A LA CREME
D'AMANDE ET POMME

SALSA DE FRUITS DE
SAISON A LA MENTHE

FONDANT A LORANGE ‘

ZEST DE CITRON

ROTI ANANAS AU MIEL

FONDANT A LA MANGUE

ESPACE DUNE




